EST 1987

BALTHASAR

CAFE BAR RESTAURANT

VORSPEISEN

WEISSE KARTOFFELCREMESUPPE VEGETARISCH | ODER MIT KROSS GEBRATENEM ZANDER
CARPACCIO VOM ARGENTINISCHEN PREMIUM RINDERFILET | RUCOLA | PARMESAN

VITELLO TONNATO
ZARTE KALBFLEISCHSCHEIBEN | THUNFISCHCREME | SARDELLEN | KAPERN

GARNELENCOCKTAIL

ROMANAHERZEN | ROTE ZWIEBEL | KAKI | AVOCADO | NASHI BIRNE | JUNGER GRUNER SPARGEL
PEKANNUSSE | HOT CHIVAS WHISKY CREAM

SOJA GEMUSE PUDDING | TOPINAMBUR PUREE | INFUSIONIERTE KIRSCHTOMATE VEGAN

ANTIPASTO MISTO FUR EINE PERSON | FUR ZWEI PERSONEN

PROSCIUTTO | MELONE | VITELLO TONNATO | CAPRESE | VERDURE MISTE | SALAT VON BELUGALINSEN
OLIVE | PARMIGIANO

CONTRA CARPACCIO KURZ GEBRATENE SCHEIBEN VOM PREMIUM RINDERFILET
STAUDENSELLERIE | ZITRONE | PARMESAN | OLIVENOL

TRIS DI BALTHASAR CARPACCIO CLASSICO VOM PREMIUM RINDERFILET | VITELLO TONNATO
LACHS TATAKI AUF WAKAME-ALGEN-SALAT

AUSTERN 'FINE DE CLAIRE' HALBES DUTZEND

JEDE WEITERE AUSTER

SALATE

GRATINIERTER ZIEGENKASE MIT FEIGENSENF | ROTE BETE-APFEL SALAT VEGETARISCH

GEBRATENE HAHNCHENBRUSTSTREIFEN | BUNTE BLATTSALATE | WILDKRAUTER
TOMATE | GURKE | BRATLINGE

BALTHASARS ASIA BOWL VEGAN | ODER MIT LACHSTATAKI (HALBROH)

VOLLKORNREIS | PAK CHOI | MUNG BOHNENSPROSSEN | BITTERGURKEN SAMBAL
SCHWARZE LINSEN | EINGELEGTE SCHALOTTEN | EDAMAME | GEROSTETER HANFSCHROT
BLAUBEEREN | GOJIBEEREN | AVOCADO-TOMATEN DIP

DAIKON SALAT RINDFLEISCH TERIYAKI | EDAMAME | AVOCADO | ZUCKERSCHOTEN | GURKE
FRUHLINGSZWIEBEL | BABYSPINAT | KORIANDER | BASILIKUM | MINZE | SESAM

SALAT NICOISE
GEGRILLTER THUNFISCH (SUSHIQUALITAT/HALBROH) | GEBRATENE GARNELEN | ROMANAHERZEN
SARDELLEN | GRUNE BOHNEN | KARTOFFELN | OLIVEN | BIO-EI

7,60

13,90€

16,80 €

10,60
15,60

16,30

18,60

13,80

24,00

21,80

22,60

22,50
4,00

16,30

18,40

21,60

20,80

24,80

AUF WUNSCH REICHEN WIR ZU DEN SPEISEN APULISCHES LANDBROT | OLIO DI OLIVA EXTRA VERGINE

p-.P

1,00

SAMTLICHE GERICHTE KONNEN SPUREN VON ALLERGENEN ENTHALTEN




EST 1987

BALTHASAR

CAFE BAR RESTAURANT

PASTA
DITALONI PATATE E PROVOLA VEGETARISCH
WURZELGEMUSE | GERAUCHERTER PROVOLONE | PARMESAN

HAUSGEMACHTE GNOCCHI VON DER LILA KARTOFFEL | AUBERGINEN CARPACCIO VEGETARISCH
KNOBLAUCHCREME

HAUSGEMACHTE LAMM TORTELLONI | MEDITERRANES TOMATENRAGOUT | GRUNE BOHNEN | PARMESAN
SPAGHETTI 'AGLIO, OLIO E PEPERONCINI' | CARPACCIO VOM RINDERFILET

LINGUINE GAMBERONE
WILDWASSERGARNELEN | JUNGER GRUNER SPARGEL | KNOBLAUCH | CHILI | KIRSCHTOMATEN

HAUPTGERICHTE

INDISCHES AUBERGINENCURRY MASSALA VEGAN
BABYAUBERGINE | KARTOFFEL | FRISCHE KOKOSNUSS | DUFTREIS | PAPADAM | SEIDENTOFU RAITA

CHICKEN-TIKKA-MASSALA
HAHNCHENBRUSTSTREIFEN | GEMUSE | ROTE KOKOSNUSS CURRYSAUCE | BASMATIREIS

ZARTES WIENER SCHNITZEL VOM KALB | GURKEN-KARTOFFEL-SALAT | GEROSTETER SPECK

DUO VOM HIRSCH 'STEIRER ECK'
MEDAILLONS | GULSCH | CRANBERRIE BLAUKRAUT | GETRUFFELTER SERVIETTENKNODEL | GLACIERTER APFEL

LAMMRUCKEN 'SOUS VIDE' IM SERRANO-LAUCHMANTEL | ROTWEINREDUKTION
GRUNE BOHNEN | GRIESSTRUDEL

THUNFISCH TERIYAKI (SUSHIQUALITAT | HALBROH) | ASIA-KOHLGEMUSE | ROT GESCHMORTE KARTOFFEL

STEINBUTTFILET | BEURRE BLANC | SEPIA BACKERBSEN | KARTOFFEL BROKKOLI PUREE

DESSERTS

CARROT CAKE VEGETARISCH

NEW YORK CHEESE CAKE VEGETARISCH

CREME BRULEE VEGETARISCH

LAUWARME SCHOKOLADENTARTE | VANILLEEIS | HEISSE KIRSCHEN VEGETARISCH

PIEMONTESER SCHOKOLADENPUDDING | ZARTBITTER | TONKABOHNE | MANGO-MARZIPAN CREME

15,80

17,80

18,60
21,80

27,60

17,40

18,60

26,80

34,60

36,40

32,80

36,80

4,50
4,50
7,80
9,40

9,80

AUF WUNSCH REICHEN WIR ZU DEN SPEISEN APULISCHES LANDBROT | OLIO DI OLIVA EXTRA VERGINE p-.P

1,00

SAMTLICHE GERICHTE KONNEN SPUREN VON ALLERGENEN ENTHALTEN




